
Salate
Zu allen Salaten reichen wir Baguette, selbst gebacken  

oder von Bäckerei Bahde! 

Jahreszeiten-Salat 
süß-sauer mariniert 

5,50 € 

Großer gemischter Salat  
Blattsalat mit Antipasti-Gemüse  
gerösteten Nüssen und Kernen  

12,50 € 

Meersalat 
großer gemischter Salat 
mit Pulled Lachsforelle,  

Parmesan und grünen Pfefferkörnern 
16,50 € 

Roastbeef-Salat  
großer gemischter Salat 

mit Roastbeefscheiben, Parmesanhobel  
und grünen Pfefferkörner  

16,50 € 

Himbeerdressing oder  
Senf-Apfel-Kürbiskernöl-Salatsauce 



Aus der Suppenküche
Zu allen Suppen reichen wir Baguette, selbst gebacken  

oder von Bäckerei Bahde 

Borschtsch 
Rote Betesuppe  

mit Belugalinsen, Weißkohl und Lauch 
4,80 € 

Minestrone 
Italienische Gemüsesuppe,  

leicht tomatisiert 
4,80 € 

Als Hauptgericht eine große Portion Suppe 
9,50 € 

Gulaschsuppe 
vom Limousin-Rind 

mit Champignons und Zwiebeln 
6,50 € 

Als Hauptgericht mit Spätzle und Jahreszeitensalat 
12,00 € 

Rinderkraftbrühe 
mit Wurzelgemüse, Spätzle,  

und Rindfleisch 
6,50 € 

Als Hauptgericht mit Kartoffeln 
12,00 €



Querbeet

Käsespätzle „Harburger Berge“ 
mit „Berg und Tal-Käse“ von Hof Dallmann, 
dazu Schmelzwiebeln und Jahreszeitensalat 

14,50 € 

Dinkelrisotto „mediterran“ 
im Tomatensud mit Schabziger Klee,  

Knoblauch, Rosmarin, Salz und Chili zubereitet, 
dazu Parmesan und Jahreszeitensalat  

14,00 € 

Tomaten-Zucchini-Auflauf  
mit Knoblauch und Olivenöl,  

überbacken mit „Berg und Tal-Käse“ 
von Hof Dallmann, dazu Baguette 

12,50 € 

Channa Dal „Orient“ 
Kichererbsenpüree  

mit Gemüse, Datteln,  
gerösteten Kernen und Nüssen 

14,00 € 



100jährige Bauernküche

Geräucherte Regenbogenforelle 
mit Meerrettich-Zwiebelchutney, 

Pellkartoffeln und Jahreszeitensalat 
15,50 € 

Sülze von Biohof Quellen 
mit Salat, hausgemachter  

Remouladensauce und Bratkartoffeln 
12,50 € 

Grützwurst von Biohof Quellen 
mit Apfelmus und Bratkartoffeln 

14,00 € 

Schnitzel „Rosengarten“ 
vom Freiland-Hähnchen 

dazu Bratkartoffeln  
und Jahreszeitensalat 

15,50 € 

Leberkäse vom Bentheimer Schwein 
dazu ein Spiegelei, Bratkartoffeln  

und Jahreszeitensalat 
14,50 € 

Rosa gebratenes Roastbeef - kalt 
mit Bratkartoffeln, Remouladensauce 

und Salatbeilage 
18,50 €



Kinderspeisen

Wiener Würstchen vom Bentheimer Schwein 
 dazu Pellkartoffeln und Quark 

ein Würstchen  3,60 €                zwei Würstchen 5,80 € 

Schnitzel vom Freiland-Hähnchen 
mit Möhrchen und Bratkartoffeln 

6,80 € 

Butterspätzle  
mit Parmesanhobel 

kleine Portion 3,00 €                   große Portion 4,00 € 

Pfannkuchen  
mit Zimt und Zucker  

3,00 € 

mit Apfelmus  

3,80 € 



…jetzt noch was Süßes

Pfannkuchen mit Zimt und Zucker 
Apfelmus oder Beerengrütze   

5,50 €  

Apfelpfannkuchen  
mit Vanilleeis und Schlagsahne   

9,50 €  

Zitronen-Mango-Creme  
Vollmilchquark, Zitrone und Mangosirup  

4,50 € 

Beerengrütze der Jahreszeit 
mit Vanilleeis und Schlagsahne 

5,50 € 

Eisbecher „Schwarze Berge“  
Schokoladeneis mit Schokoladensauce,  

Schlagsahne und Waffelröllchen 
 5,50  

Vanilleeis mit Kürbiskernöl  
und einem Waffelröllchen 

2,50 € 

Das Dessert des Tages -  
fragen Sie gerne den Service! 


